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DATOS DE EMPRESA

AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA

ENVASADORA CIC S.A.S SIGLA AGRACIC
NOMBRE DEL PRODUCTO | Aceite de SOYA
MARCA Soya D” Oro
PERMISO SANITARIO PSA-0002170-2019
DESCRIPCION DEL Aceite (_extra|do de_ Ia§ semillas de soya (Glicyne soya sieb
y Zucarino soya gispida moench), refinado, blanqueado y
PRODUCTO X
] desodorizado.
PRESENTACION 100 ml hasta 5.000 ml
COMERCIAL 10 litros hasta 20 litros
PROCESO ENVASADO Recepddn ™ Almacenambento [
¥
[r:ll:'“q.” 4 [tioustado @ Envasado
L
Estibado | Despacho ||  Distribuckin
ESPECIFICACION -
CARACTERISTICA NORMA TECNICA B e ON
0 METODO
Densidad relativa NTC 336 0.919 - 0.925
(x °C/agua x=20°C
a 20°C)
indice de refraccion NTC 289 1.466 -1.470
(A 40°C)
indice de NTC 335 189-195
saponificacion (mg
KOH/g de aceite)
indice de Yodo NTC 283 124-139
CARACTERiSTlCAS Materia Insaponificable NTC 235-1 <15
i (9/kg)
FISICOQUIMICAS indice de perdxidos NTC 236 1 maximo en fabrica
— 5 Fuera de fabrica
Humedad y materia NTC 287 0,1 Max
volatil(105°C),
Punto de Humo Informativo 185°C - 195°C
Color Rojo Informativo 1.9 Maximo
Impurezas insolubles NTC 240 0.05%
Jabon Residual NTC 235 Negativo
Identificacion de Aceite Negativo Negativo
Mineral
Acidez NTC 218NTC 218 0,1 Max
PERFIL DE ACIDOS GRASOS
Laurico <0.1
Miristico C14:0% <0.2
SATURADOS Palmitico C16:0% 8-13.5
Estearico C18:0% 2-5.4
TOTAL SATURADOS % 10 -19.2
Oleico C18:1N-9 17-30
MONOINSATURADOS Linoleico C18:2N-6% 48-59
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Linolenico C18:3N-3% 4.5-11
TOTAL POLIINSATURADO 52.5-70
Hierro Max 1,5 mg/kg
METALES Cobre Max 0,1 mg/kg
CONTAMINANTES Plomo Max 0,1 mg/kg
Arsénico Max 0,1 mg/kg
DESCRIPCION ESPECIFICACIONES
Recuento de bacterias mesofitas <10UFC/ml
CARACTERISTICAS Coliformes fecales <3NMP/ml
MICROBIOLOGICAS Coliformes totales <3NMP/ml
Recuento de mohos y levadura 50-100 UFC/g
Salmonella Ausencia

Olor y sabor: Neutro caracteristico

Color: Amarillo brillante

CARACTERISTICAS Aspecto: Limpio a 25°, Liquido viscoso
ORGANOLEPTICAS Frescura: Aceptable
Libre de materiales extrafios y de sustancias empleadas en su
extraccion o refinacion
PLAGUICIDA LMR (mg/kg
CLETODIM 0.5*
RESIDUOS DE CLORDANO 0.02 LMRE
PLAGUICIDAS CLORPIRIFOS 0.03
HECTACLORO 0.02 LMRE
METOMILO 0.2
Envase primario de material PET (Tereftalato de

MATERIAL DE ENVASE

Polietileno), apariencia traslucida, apto para contacto con
alimentos acorde a las normativas FDA.

Envase secundario como embalaje caja de carton
corrugado.

INFORMACION DE
ROTULADO

El envase contiene la informacién referente a: fecha de
envasado, fecha de vencimiento, niumero de lote, registro
sanitario, peso, nombre del producto, datos del fabricante
y métodos e instrucciones de conservacion. El rotulado
contiene la informacion establecida en la resolucién 5109
de 2005 y las demas normas que lo modifiquen, sustituyan
o adicionen.

INSTRUCCIONES DE
CONSERVACION

Almacenar en un lugar fresco y seco, libre de olores
contaminantes

ALERGENOS

Contiene aceite refinado de soya 100% puro, el cual no se
considera alérgeno segun Unidn Europea, Reglamento
UE 1169/2011 anexo |l del parlamento del parlamento y
Consejo Europeo

CONSIDERACIONES PARA
EL ALMACENAMIENTO

Mantener en su empaque en un lugar fresco y seco libre
de la luz directa y alejada de olores fuertes.

VIDA UTIL

18 meses a partir de la fecha de fabricacion.
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INSTRUCCIONES DE USO

Ideal para preparacién de alimentos y salsas para
ensaladas

ALMACENAMIENTO Y

El almacenamiento debe ser en estibas plasticas, protegido de
la humedad y de la luz directa, el vehiculo debe contar con
permiso de la secretaria de salud para el transporte de
alimentos con su certificado vigente. El transporte da

TRANSPORTE cumplimiento a la resolucién 2674 del 2013, y demas normas
que sustituyan. El almacenamiento y distribucion se realiza en
buenas condiciones higiénico sanitarias dando cumplimiento a
la resolucion 2674 del 2013.
Informacion Nutricional
Tamaiio de porcion: 2 cucharaditas (10 mL)
Nimero de porciones por envase 25
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcidn
810 81
Grasa Total 90 g 90¢g
Grasa saturada 17 g 1.7 g
Grasa trans 840 mg 84 mg
NUTRICIONAL Fibra Dietana Og Og
Azlicares Totales Dg Og
Azucares anadidos 0g 0g
Proteina 0g Og
Sodio 0 mg 0 mg
Vitamina A 0 pg ER 0 pg ER
Vitamina D 0 pg 0 pg
Calcio 0 mg 0 mg
Hierro 0 mg 0 mg
Zinc 0 mg 0 mg
ELABORADO POR
COORDINADORA DE “,\&%t~\
CALIDAD )
Ing. Marcela Rosales Benavides
VERSION FECHA CONTROL DE CAMBIOS
1 02/02/2024 Documento inicial: GC-P08-F05
2 05/04/2024 GC-P08-F05




Repiblica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccidn Social
instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

RESOLUCION Nro. 2019037852
Por la cual se concede un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicic de las facultades I:q:hl conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 8a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucién 3168 de 2015, Resolucién 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 018 de 2012, se dictardn postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y trdmites innecesarios existentes en la administracion pdblica.

El Articulo 126 de Ia precipitada narma establece: "Los alimentos que se fabriguen, snvasen o importen para
su comercializacidn en el territorio nacional requerirdn de notificacitn senitaria, Permiso Sanitario o registro
sanitario, segin el riesgo de estos productos en salud piblica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud Y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto”,

En consecuencia, la Resolucidn 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamentd el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion,

Que mediante Resolucidn Mo, 718 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacién de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud piblica.

Que mediante |a Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificd el Articulo 37
de |a Resolucion 2674 de 2013

Cue mediante escrito radicado bajo el No. 20191167708 de fecha 2019/08/29 &l (la) Sefior{a) ISRAEL CRUZ
OCAMPO actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presentd solicitud de concesion de
Permiso Sanitario para el producto abajo dao

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucidn 2674 de 2013 y |la Resolucion 718
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, fa Direccidn
de Alimentos v Babidas del Instituto Nacional de Vigilancla de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder PERMISO SANITARIO por el termino de Siete (7) afios al producto gue se
describe a continuacion:

PERMI S O PSA0002170-2018
SANITARIO Ne.:

VIGENTE HASTA: 2026/08/29

EXPEDIENTE: 20168769 RADICACION: 20191167709
MODALIDAD: ENVASAR Y VENDER
PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE VARIEDADES: ACEITE DE PALMA ACEITE DE

SOYA, ACEITE DE GIRASOL, ACEITE DE CANOLA, ACEITE DE MAIZ, ACEITE
DE OLIVA Y MEZCLA DE ACEITE DE SOYA Y PALMA, MEZCLA DE ACEITE DE
SOYA Y GIRASOL, MEZCLA DE ACEITE DE SOYA Y OLIVA, MEZCLA DE ACEITE
DE SOYA Y CANOLA, MEZCLA DE ACEITE DE S0YA Y MAIZ, MEZCLA DE
ACEITE DE GIRASOL Y OLIVA, MEZCLA DE ACEITE DE GIRASOL ¥ CANOLA,
MEZCLA DE ACEITE DE GIRASOL Y MAIZ, MEZCLA DE ACEITE DE GIRASOL Y
PALMA, MEZCLA DE ACEITE DE CANOLA Y OLIVA, MEZCLA DE ACEITE DE
CANOLA Y PALMA,

MARCA: ACEITE PLATINO - MR. SABOR - ACEITE SABROSO, COOPERATIVA RTA -
DONA LUPE - MEDALLA DE ORO, DONA OFE - CARIBE - EL TRECE -
EUROMAX - SABANA, DONA PEPA - DON PEPE » MAS X MENOS - COMFANDI,
EL SERVIDOR ACEITE MUNDIAL - SURTIFAMILIAR - MERCAEXITO, FRYMAS -
FRYTISIMC - VALLE REAL - OLEOFRITOS - ACElI TE POPULAR ,
MERCACENTRO - MERCAPAVA - ALMIN - OLEOSUR - FRYSSON , OLIMPICA -
CRISTAL - CERECOL - NORSAN - LA HUERTA, SOYA D' ORO - FRITOMAX -
SABROSITO - TRIPLE A, SUPERORIENTE - SIMONA - PA'COMER - LA GRAN
COLOMBIA, TODO GUSTO - DON PROMO - LA FERIA SUPERIOR,



Repidblica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Macional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

PRESENTACION DE .‘IDO ml HASTA 5.000 ml, DE 10 LITROS HASTA 20 LITROS,
COMERCIAL:

TITULAR(ES): AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC 5.A.5 SIGLA AGRACIC con
domicilio en PALMIRA - VALLE,

FABRICANTE(S):

ENVASADOR(ES): AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC S.A.5 SIGLA AGRACIC con
domicllio en PALMIRA - VALLE,

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios gue le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resclucidn 5108 de 2005,
Resolucidn 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resclucidn, quedarén sujetos a revision
posterior de la documentacidn l:i|ua rta el cumplimiento de Jos requisitos exigibles segin el caso, por
arte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA
EDICAMENTOS ¥ ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizard las aclividades de Inspeccidn,
Vigilancia y Control & que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucién al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
unicamente el Recurso de Reposicién, que deberd interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO N CIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cadigo de Procedimienta
Administrativo v de lo Contencioso Administrativo,

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Parmiso Sanitaric se contara a ir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con le dispuesto en el articulo 87 del go de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencloso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucian rige a partir de la fecha de sjecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigllancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
&l interesado declard que el producto amparado con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 718 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auléntica y veraz, que su
comercializacion serd posterior a la presentes notificacién cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el produclo ¥ que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias co ondientes, de acuerdo con lo establecido en las tadas normas. Por lo tanto
asuma la responsabilidad cualquier inconsistencia que se presents entre la informacion suministrada vy
la que resulie de las acciones que se ejerzan por parie de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 29 de Agosio de 2019

Los derechos que se deriven de este Permiso Sanitario quedardn sujetos a revision ﬂuﬂaﬁnr por Parta del
INSTITUTO ONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS ¥ ALIMENTOS INVIMA quien realizars las
actividades de Inspeccién, Vigilancia y Control a gue halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013. :

La impresitn en soporte carlular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacién digital goza de plena autenticidad, integridad
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1998 (Articulos 6 a 13 y 28) y de |a ley 862 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacidn consignada es fiel copla de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitari | a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direcci i ma.gov.co




| INSPECCION, VIGILANGIAY CONTROL | INSPECCION

invima | OFICIO COMISORIO ) .
- \ COdno(; VG INS FMIOY ' Vorson 05 | Focha da !mMn ?091 12 ?B | P;ona 1dat
OFICIO COMISORIO No. 7306-437-2024

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2

Respetados sehores: - - = o I
Ubicacién |
Establecimientos {La ubxcacdn puada defermynarse par los funcionanos al momanta da reahzar
1 Ghgancia)
AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC SAS [CL 1 TR 1-263 COR LA DOLORES, PALMIRA, VALLE DEL '
CAUCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y deméas normalividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados a partir del
2024/3/11 hasta el 2024/3/15, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol*) Dependencia
UAN PABLO ZAMORANQ|PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
VALLECILLA . Loccnoe NTE 2
BLADIMIR ASTUDILLO ORDONEZ |PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
OCCIDENTE 2

™) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los ofros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virlud de las compelencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y
control, seguin las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliaciéon del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facullado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, elc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2
Teléfonos (2) 4858570 o mediante el Sistema Consulta funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina

web institucional en el siguiente vinculo hiips:/app.invima.qov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: 602 4858570 Chat de WhatsApp:322 2760763 [@E)L _h .
Agendamiento de citas Atencién virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente : £3)

QOR: .
=

Se Informa que en el marco de la estrategla de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de produclos competencia del

Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunclar en la pagina web www.lnvima.gov.co en el
formulario de denuncias ik A / . Para denunciar posibles hechos de

corrupeién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea an!lcom:pclén 745 8593. *Los telélonos se
encuentran ublcados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Santiago de Cali, el dia 8 del mes de Marzo del aio 2024

"74 “’[ Elrma
FERNANDO ALBERTEAVILA SABOGAL Nombre co
Cédula

Profesiofial Universitano
Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2
Direcciin de Operaciones Santarias

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

in\/l(r’ﬁ‘g_)

INSPECCION, VIGLANCIA ¥ CONTROL ]

NSPECCON

INSPECCION SANITARIA CON ENTOQUE DE RIESGO0 A FABRICAS OF ALIMENTOS

T e Wy & Mo tn) Codign IVCINS IM114 Versin 08 ] f ocha 09 amader 202311-23
Chudad - Departamento PALMEA ( VALLE_DEL_CAUCA Fecha 200403 1) 1
DATOS GENERALES
Rardn vocial AGRONDUS TRIA ACEITERA DF COLOMEIA CIC SAS
loum CL 1 TR 1 -263 COR LA DOLORES
Im Logal PAULA ANDREA ARISMENODY ROJAS
Imscripciin planta 20129014041 NIT 2012901404
Tecianico 06
Telelonos 3105246702 accacicsas @emad com logutacias @4mad com
Grupo e wabajo terrodal |OCCIDENTE 2 comisodo | 7306437.2024
OBJETIVO DE LA VISITA

Realza valta de mpoccdn santarm on stencdn & Solctud con of fin de venficar el cumplimiento de la reglamentacdn santara vigerts on especial la Resolcdn 2674 de 2013,
Resoloin 2154 de 2012, Resoluodn 2508 de 2012 y demds reglamentacdn apicable

DATOS DE PRODUCCION
|No. de empleados 20 Fm INO
211 Grasas, acedes, manteca; S0dos 0rasos: acedes esenciales, Conas (Oferentes  las de abejas), Ge origen vegetal
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
e L, Unes Cantidad producida Unidad de medida
Acota vogoual o vanedades (SOYA Y PALMA) 1920 VANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
AUMENTO
Nombre(s) y Apellico(s) Cargo . Dependencla
ous JUAN PABLO ZAMORANO VALLECILLA [PROFESIONAL UNVERSITARI GTT OC2
REALZAN LA VISITA BLADIMIR ASTUDLLO ORDONEZ |PROT ESIONAL UNNERSITARIO QTT OC2
Nombre(s) y Apetiido(s) . Cargo - Documento o Ne.
PR ONAS A PEN LA [~ SARCTIA ROBALTS BENAVOES | COORDNABORA DE CALOAD © TiasT

X
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Movoetae 00 cumpimiento (equiviiente ol 10% oul velor 1olal de la evatuncdn) 1000

o OPMERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluscidn | Cotteacsin Observaciones

O o a8 e Res
074 AL 10 rum \lel. LRA NN 10
TR st g--And A4S AM 20 rum 1,2, ®
386700y
Fhgos orde
9 cruzades. fles 2074 de 2013 A 18 Num & - 10
AL 20num 1y

it

o0 prock o
i process. Res 2674 de 2013, At 18 . 10

Corerol  do  envasade eToalae
Resolucones 08) de 2012, IONQMSM
33 147, 19 rum 1y 2, 4142 de 2012, 4143 de ” s
2012, 834, 835 de 2013

Gaterra d¢ ssopurammnio y condrol de
5 caldad Ros 2074 At 21 y Res 1619 de . 20
2018

Porcortas de cumplmionto (oquivalente al 20% del valor 1otal de la evaluecidn)

Durante las sctividades 04 recepodn o Wﬁuﬂn .
ot Wngues de
evidenciade no prevé mnmdmnn

No. |6 VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacidn | Cabicacsta

[Programa 08 muestireo, cuarentena

(5] mtmum4u:ou ~ 25
AL 22rum 1, 2y3
Vida (8l ool producto Res. 2074 de 2013 AL o 75

£2 15 An19, mum3 Res 5100 ce 2005 At 3

G0 producto lerminado Res.

Almacenamento
e rmc-nnmnmimn - 78

€4 lues 0107021, Res 24920022, Res . 15

Veor anaxo de rotulado pars of producte: ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE VARIEDAD ACEITE DE PALMA MARCA
OLEOFRITOS PRESENTACION OE 2500mi ENVASE
BOTELLA PET

T Trazabddad, recal y manejo de Gevolioones 5
[Res 2074 60 2003 A1 28 . &

Transporie producio lermnaedo Res 2674 de

& bovan J »

Porcontaje do cumplimiento (equivalonte ol 15% del valor fotal de la evaluecdn)

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1
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DATOS GENVERALES
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[0 1 THY 200 COR LA DXy O 8
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o vislta de VT (PERIODO EN EL CUAL TIENEN LUGAR VACACIONES COLECTIVAS £L HORARI) DE LUNES A VIERNES €8 DESDE LAS 07 00 A LAS 1200 HORAS ¥ DESDE LAS 1300 A LAS
1600 HORAS LOS DIAS BABADO LABORA MEDYO DIA

OUIEN ATIENE LA VISITA MANIFIESTA NO TENER OBSERVACIONES -

IS T Wmumum. 7 TR,

Frma k:——/

JUAN PABLO ZAMORANO
VALLECILLA
Cao
Dependencia:
Firma: =3
Nombre: BULADMIR ASTUDILLO
Cango PROFESIONAL UNVERSITAR _
Dependenca L0
PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
Fema:
Nomtes
Cangor
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MICROBIOXA

LABORATORIO
Version de informe: 00

INFORME DE RESULTADOS: OT-1130

INFORMACION DEL CLIENTE
AGROINDUSTRIAACEITERA DE :
CLIENTE COLOMBIA SAS NIT/CC 901.290.140-4 DIRECCION CLL1TV 1263
CONTACTO MARCELA ROSALES CARGO LIDER DE CALIDAD TELEFONO 3105246702
E-MAIL contabilidad@agracicsas.com CIUDAD PALMIRA COTIZACION -
| INFORMACION DE MUESTREO | INFORMACION DE LA MUESTRA |
LUGAR PLANTA NOMBRE ACEITE VEGETAL DE SOYA- SOYAD" ORO
FECHA 2024-02-26 LOTE 1057/
HORA 11:30 PROVEEDOR 1080224QF/
TEMPERATURA (°C) NO REGISTRA FECHA 2024-02-22
RESPONSABLE MARYURI GUTIERREZ FECHA 2025-02-21
OBSERVACIONES NO REGISTRA OBSERVACIONES ENVASE PET
FECHA RECEPCION EN
LABORATORIO 2024-02-26 FECHA DE ENSAYO 2024-02-26 FECHA DE RESULTADO 2024-04-06
NORMA DE REFERENCIA ACEITES Y GRASAS DE ORIGEN VEGETAL O ANIMAL - RESOLUCION 2154
RESULTADO MICROBIOLOGICO
ANALISIS METODO RESULTADO ESPECIFICACIONES|  UNIDADES
Coliformes totales NTC 4458 <10 <10 UFC/ml
Escherichia coli NTC 4458 <10 <10 UFC/ml
Mohos y levaduras NTC 5698 <10 <1000 UFC/ml
| RESULTADO FISICOQUIMICO
Max. 0,1 UNIDADES
ANALISIS METODO RESULTADO ESPECIFICACIONES|  UNIDADES
°Acidez AOCS Ca 5a-40 0,09 Max. 0,10 %
°Humedad y materia volatil AOCS Ca2b-38 0,08 Max. 0,10 %
°Punto de humo A.0.C.S.Cc9a-48 208 N/A °C
°Color rojo GTC 165 1,6*12,5%0,0 N/A Rj*Am*Az
°Indice de perdxidos A.0.C.S.Cd 8-53 0,96 Max. 5,0 meq02/Kg
°ldentificacion de jabdn residual A.0.CS.Cc17-79 NEGATIVO NEGATIVO ppm
°Indice de refraccion A.0.C.S.Cc7-25 1,470 1,466 - 1,470 Adimensional
°Indice de saponificacién A.0.C.S.Cd3-25 192,9 189 - 195 mg KOH/g
°Indice de yodo A.0.CS.Cd1-93 126,0 124 -139 cg 12/g
°Densidad A.0.C.S.Cc10a-25 0,920 0,919-0,925 g/ml
°Materia Insaponificable A.0.C.S.Caba-40 9,6 Max. 15,0 g/Kg
°Impurezas insolubles AO.CS.Ja3-87 0,006 Max. 0,05 %
°Grasa saturada AOCS Ce 1-62 16,93 N/A g/100g
°Grasa insaturada AOCS Ce 1-62 83,07 N/A g/100g
°Omega 3 AOCS Ce 1-62 5,89 N/A g/100g
°Omega 6 AOCS Ce 1-62 50,73 N/A g/100g
°Omega 9 AOCS Ce 1-62 26,29 N/A g/100g
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MICROBIOXA

LABORATORIO

Version de informe: 00

INFORME DE RESULTADOS: OT-1130

RESULTADO FISICOQUIMICO

ANALISIS METODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES
°Caproico C6:0 AQCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g
°Enantico C7:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g
°Caprilico C8:0 AOCS Ce 1-62 0,001 N/A g/100g
°Pelargonico C9:0 AOCS Ce 1-62 0,001 N/A g/100g
°Caprico C10:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g
°Undecanoico C11:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g
°Laurico C12:0 AOCS Ce 1-62 0,003 N/A g/100g
°Tridecanoico C13:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g
°Miristico C14:0 AOCS Ce 1-62 0,098 N/A g/100g
°Pentadecanoico C15:0 AOCS Ce 1-62 0,015 N/A g/100g
°Pentadecenoico C15:1 AOCS Ce 1-62 0,018 N/A g/100g
°Palmitico C16:0 AOCS Ce 1-62 11,755 N/A 9/100g
°Palmitoleico C16:1n-7 AOCS Ce 1-62 0,099 N/A g/100g
°Heptadecanoico C17:0 AOCS Ce 1-62 0,086 N/A g/100g
°Heptadecenoico C17:1 AOCS Ce 1-62 0,046 N/A g/100g
°Estearico C18:0 AOCS Ce 1-62 4,054 N/A g/100g
°Oleico C18:1n-9 AQOCS Ce 1-62 25,979 N/A 9/100g
°Linoleico C18:2n-6 AOCS Ce 1-62 50,733 N/A g/100g
°Linoleico C18:3n-3 AQCS Ce 1-62 5,891 N/A 9/100g
°Araquidico C20:0 AQOCS Ce 1-62 0,429 N/A 9/100g
°Gadoleico C20:1n-9 AOCS Ce 1-62 0,306 N/A g/100g
°Behenico C22:0 AOCS Ce 1-62 0,486 N/A g/100g
°Lignocerico C24:0 AQCS Ce 1-62 0,000 N/A 9/100g
°Arsénico AOAC 986.15 <0,00005 Max. 0,1 mg/Kg
°Cobre AOAC 999.11 <0,0408 Max. 0,1 mg/Kg
°Hierro AOAC 999.11 0,2 Max. 1,5 mg/Kg
°Plomo AOAC 999.11 <0,00125 Max. 0,1 mg/Kg

OBSERVACIONES

La muestra cumple con las especificaciones evaluadas.

Anotaciones:
°Andlisis subcontratado.

Los resultados de este informe son validos Unicamente para las muestras analizadas.

No se permite la reproduccion total o parcial de este documento sin autorizacion del laboratorio Microbioxa SAS.
Las muestras no perecederas son almacenadas durante un mes, las muestras perecederas durante 1 semana.
Cuando las muestras son suministradas por el cliente, el laboratorio no es responsable de la toma de muestra.

ALEXANDRA FERNANDEZ
Lider del Laboratorio

-- FIN DEL INFORME --

/I?It nfs/ o

Qco. JORGE MONTAGUT

Director Técnico
MP: PQ-07028
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